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Mets & Vins
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Mariage de 2 continents

     Asie      Europe 
Menu Découverte à 69€ p.p. & Accompagnement vins à 35€ p.p.

Menu création de notre chef Kevin Marchetti et proposition de vins par le sommelier Zoran Matic

WON TON MEETS EUROPE
Won Ton & Wasabi mayo

Won ton aux fruits de mer frit /Saveurs Asiatiques /Wasabi mayonnaise

AUTOMNE & ASIE
Veloute de pomme verte

Velouté de pomme verte/Curry jaune/Croûtons de pain d’épices
Noix de coco/Grenade

L’ ALLER-RETOUR
Filet de daurade

Filet de daurade rôti/Croûte miso/Petits légumes croquants/Sauce tamarin  

LA FRAICHEUR DES HERBES & EPICES
Sorbet d’eau de coco, feuille de citron & anis

Arrosé de Saké

RENDEZ-VOUS 
Mignon de Veau

Mignon de veau rôti/Caramel épicé/Bière/Purée de céleri-ail/Pommes 
dauphines “Massaman” /Carotte glacée

MON SOUVENIR DE THAILANDE
Tiramisu au Thé Thaï

Tiramisu de thé Thaïlandais/Perles de pamplemousse
Crumble de Spéculoos/Glace banane-persil/

Chutney de pomme verte-yuzu-menthe


