
Entrée 

 

 

Nos sorbets 

 

 
 
En supplément: 
 

 

 

  

Charcuterie à partager pour 2 (Apéritif ) 24 

Falafel maison, sauce tzatziki (Apéritif ) 14 

Potage du Moment “A Guddesch“ 13 

Carpaccio de bœuf ; copeaux de parmesan et son 

bouquet de roquette 

19/26 

Jambon & Melon; au jambon cru du pays 19/28 

Salade composée au Croustillant de volaille (mangue, 

avocat, tomate, champignons de Paris) 

18/25 

Salade au Saumon fumé 

Mesclun de salade verte, vinaigrette aux herbes et miel, 

grenade, avocat, tomates confites, noix croustillantes et 

saumon fumé 

23/29 

Crémant marque nationale ou eaux de vie artisanales  6 

Pommes de terre frites maison à la graisse de bœuf  5 

Salade  5 



Plat 

 

Bouchée à La Reine  
Croûte de pâte feuilletée garnie de poulet et  
champignons crémeux, salade et frites  

29 

Duo de Jambon  
Jambon cru et cuit “Marque nationale“, salade et frites 

28 

Filet de Boeuf du Terroir 

Bouquet de légumes du jour, frites et  

sauce au choix: poivre, béarnaise ou champignons 

42 

Burger maison, pain artisanal, viande bœuf et porc, 

garniture du chef, accompagné de frites 

24 

Bar au four, mayonnaise à l’huile d’olive gratinée et samosa 

aux scampis 

35 

Crêpe farcie aux girolles, réduction au madère et un 
bouquet de salade 

28 

Kniddelen aux légumes de saison  25 

Kniddelen aux lardons et à la crème  25 

 

 

 

 

  



Les Flammkuchen  

 

 

 

 

 

Regional Produit’en vun lëtzebuerger Produzenten 

 

Ferme Holzmacher, Angelsberg 

Bob Kaes, Meyrishaff 

Légumes et herbes aromatiques “A Guddesch“ 
 

 

 

 

 

 

 

A emporter : Vous recevez votre plat dans “l’ECOBOX 

consigne 5€“  prêt à déguster à la maison 

 

Am Fall vun Allergien, frot eis “Allergenes Kaart“ 

En cas d’allergies, demandez notre “carte allergènes“ 

 

 

  

Les Flammkuchen  
Flammkuchen “traditionelle“   
Flammkuchen au chèvre   
 

 
18 
19 

 



Dessert    

 

Dame blanche   14 

Affogato et madeleine 13 

Véritable crème brûlée à la vraie vanille bourbon et sa 

glace au caramel beurre salé   

15 

Tarte du jour, servie avec une boule de glace vanille et 

chantilly   

12 

Assiette de fromages affinés, accompagnée de pain  

et confiture d’oignons   

16 

 

 

 

 
Nous vous proposons pour votre Apéritif ou avec le Dessert  
 

Eclat - Muscat de Mireval ; Domaine de la Rencontre 9 

Sagesse - Domaine de la Rencontre 9 

 
 

 


