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Amuse-Bouche du chef
Tempura d’asperges a la japonaise
% %k %k
Velouté de courgettes, artichaut snacké, sablé noisette,
écume basilic
%k %k k
Saumon tiede fumé sur planche de cedre, salade de
concombre et fenouil, sorbet green juice
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Sorbet d’abricot et crémant
%k %k %k
Couronne d’agneau rosé, curry de lentilles, févettes et radis,
jus a I'anis vert, écume yaourt wasabi
ou
Filet de bar confit aux herbes, samossa de tomate-mozzarella-
olive-basilic, tian de légumes grillés, coulis pequillos
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